
 

 

 

Restaurante Solitario 

 

Menús de Celebraciones 2023- 2024 

 
Menú nº1 

 

En el centro de la mesa: 

 

Surtido de Ibéricos 

 

Revuelto de morcilla con piñones 

 

Croquetas de jamón 

 

************************* 

 

Entrecot de cebón con guarnición de patatas panadera (*) 

Ó 

Lomo de Merluza de Pincho en salsa verde con almejas y gambas 

(*) 

 

*************************** 

Milhojas de nata y crema 

 

 

Café o infusión 

Agua mineral, Refrescos, Vino de Rioja crianza tinto, Rueda 

verdejo.  

 

(*)a determinar en la reserva 

 

Precio por persona IVA incluido 47,00 € 

   



 

 

 

 

Menú nº2 

 

En el centro de la mesa: 

 

Jamón Ibérico 

 

Calamares a la Romana 

 

Ensalada de canónigos con queso de cabra 

 

************* 

Solomillo de ternera con guarnición de patatas panadera (*) 

Ó 

Lubina a la Espalda (*) 

 

**************** 

 

Selva negra 

 

Café o infusión 

 

Agua mineral, Refrescos, Vino de Rioja crianza tinto, Rueda 

verdejo.  

 

(*)a determinar en la reserva 

 

 

 

 

 

Precio por persona IVA incluido 48,50 € 



 

 

 

 

Menú nº3 

 

En el centro de la mesa: 

 

Surtido de Ibéricos 

Setas a la Milanesa con Ali-oli 

Croquetas de jamón 

******************** 

Taza de Gazpacho o Consomé (*) 

 

********************* 

Ternera Asada en su jugo (especialidad de la casa) (*) 

 

Ó 

Lomo de Salmón Noruego al Horno con Hierbas Provenzales (*) 

*********************** 

 

Milhojas de nata y crema 

 

Café o infusión 

Agua mineral, Refrescos, Vino de Rioja crianza tinto, Rueda 

verdejo.  

 

(*)A determinar en el momento de la reserva 

 

 

 

Precio por persona IVA incluido 45,00€ 

 



 

 

 

 

Menú nº4 

 

En el centro de la mesa: 

 

Surtido de Ibéricos 

 

Croquetas de jamón 

 

Tortilla de patata 

 

Calamares a la Romana 

 

Cogollos de Tudela con Pimiento de Piquillo y Ventresca 

 

Huevos estrellados con jamón Ibérico 

 

 

********************* 

 

Tarta de Selva Negra 

 

 

Café o infusión 

Agua mineral, Refrescos, Vino de Rioja crianza tinto, Rueda 

verdejo. 

 

(*)A determinar en la reserva 

 

 

 

 

 

 

Precio por persona IVA incluido 41,00€ 



 

 

 

 

 

Menú nº5 

 

En el Centro de la Mesa: 

 

Revuelto de morcilla con piñones 

 

Espárragos Trigueros albardados con jamón y queso 

 

Jamón Ibérico 

 

********************* 
 

Paletilla de Cordero con guarnición de patatas panadera (*) 

 

O 

 

Lomos de Lubina rellena de Verdura al Horno  

 

 

Tarta de Tiramisú 

 

 

Café o infusión 

Agua mineral, Refrescos, Vino de Rioja crianza tinto, Rueda 

verdejo. 

 

 

(*) A determinar en el momento de la reserva 

 

 

 

 

Precio por persona IVA incluido 49,00€ 



 

 

 

 

 

MENU DE NIÑOS 

 

( Plato individual) 

 

Espaguetis a la boloñesa 

 

Ó 

Entremeses de la casa (Tortilla de patatas, Croquetas de jamón, 

chorizo, queso y jamón serrano) 

 

************** 

Ternera Asada en su jugo (especialidad de la casa) (*) 

 

Ó 

Filete ternera empanado (*) 

 

**************** 

 

Tarta de Chocolate 

Ó 

Helado de Bola a elegir entre ( Vainilla, Chocolate ó Fresa) 

 

 

Agua mineral y Refrescos 

 

(*)A determinar en el momento de la reserva 

 

 

 

 

 

 

Precio por persona IVA incluido 25,00€ 


